Willkommenin
Zurich, Schweiz.

Lokale Initiativen, Projekte und Unternehmen
im Bereich Nachhaltigkeit
mit einer Relevanz fiir Hotellerie und Gastronomie

Hinweis: Die Liste ist nicht abschliessend und wird laufend erganzt.

tellerie Suisse

Thema Initiator:in Projekt Inhalt
Kreis- SapoCycle SapoCycle SapoCycle sammelt feste und fliissige Seifenreste
laufwirtschaft in Hotels und Restaurants. Im Sinne der Kreislauf-
12 lamran  qp Lo wirtschaft werden diese von Menschen mit heraus-
% E ragenden recycelten und dann sozialen Institutio-
nen wie Tischleindeckdich kostenlos zur
Verfligung gestellt.
Zwinglipilz Pilzzucht auf Zwingli Pilz holt Kaffeesatz, der in der Zlircher
Kaffeesatz Gastronomie als Abfall librigbleibt, ab und I&sst da-
rauf Edelpilze spriessen. Das kleine Unternehmen
schlieBt wahrend ihrer Zucht in Schlieren von Seit-
lingen und saisonalen Pleuroten alle Kreislaufe der
sonst sehr millintensiven Pilzproduktion.
Kompostieren Biogas Ziirich Verwertung ge- | Die Biogas Zirich AG Gbernimmt fiir Verantwortli-
werblicher che von Grosskiichen (in Gastronomie und Hotelle-
13 Riosear™ 18 e
@ Q‘i Speisereste rie) die Logistik von biologischen Abfallen und holt
— Ihre Bioreste zeitlich flexibel vor Ort ab. Aus den
Speiseresten wird dann erneuerbare Energie in
Form von Biogas erzeugt.
Foodwaste KITRO SA KITRO KITRO bietet ein automatisiertes Datenerfas-
10 tomwan 15 sungs- und Analysetool flir Lebensmittelabfélle flir
% ’-: Gastronomie und Hotellerie an. Problematische
— Abfallbereiche werden identifiziert und massge-
schneiderte Massnahmen vorgeschlagen, um Le-
bensmittelabfélle zu reduzieren.
United Against | Coaching Die Implementierung von Food Save Management
Waste beinhaltet einige Herausforderungen. Der ganz-
heitliche Ansatz ermdglicht Innen einen umfassen-
den Blick auf Inren Betrieb und deckt Potenziale fir
Prozesséanderungen auf.
United Against | Leitfaden fiir die | Der Leitfaden fiir die Hotellerie bietet Management
Waste/ Ho- Hotellerie und Personal hilfreiche Tipps zur Reduktion von

Lebensmittelabfall. Von der Planung bis zur Kom-

munikation mit dem Gast.
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https://sapocycle.org/de/
https://www.zwinglipilz.ch/
https://www.zwinglipilz.ch/
https://biogaszuerich.ch/bioabfall/gewerbe/
https://biogaszuerich.ch/bioabfall/gewerbe/
https://biogaszuerich.ch/bioabfall/gewerbe/
https://www.kitro.ch/partners
https://www.united-against-waste.ch/aktivitat/coaching-2/
https://www.united-against-waste.ch/aktivitat/leitfaden-hotellerie/
https://www.united-against-waste.ch/aktivitat/leitfaden-hotellerie/
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PUSCH

Save Food-
Fight Waste

Die schweizweite Initiative soll die Offentlichkeit fiir
die Problematik von Food Waste sensibilisieren
und Konsumentinnen und Konsumenten motivie-
ren, Food Ninjas zu werden. Gemeinsam mit Gastro
Stadt Zirich und tber 80 Partnern hat die Stadt
ZUrich die nationale Kampagne gegen Lebensmit-
telverluste unterstiitzt. Mitglieder von Gastro ZU-

rich-City kbnnen deshalb kostenlos mitmachen.

Too Good To
Go

Too Good To
Go

TooGoodToGo bietet eine Plattform, auf der auch
Gastronomiebetriebe Ubriggebliebene Gerichte
vergunstigt verkaufen kdnnen, damit die Speisen

nicht im Abfall landen.

Foodwaste /
Plastikreduktion

reCIRCLE AG

ReCircle

Teilnehmende Betriebe werden mit Mehrwegbo-
xen ausgestattet. Die wiederverwendbaren Boxen
von ReCircle eignen sich flr den Transport von
Mahlzeiten und Resten und reduzieren so

Foodwaste in Gastronomiebetrieben.

Foodwaste /
Nachhaltige
Erndhrung

Ernahrungsfo-

rum

Foodsave
Bankett

Zircher Kdch:innen zaubern ein festliches 3-Gang-
Mendi aus Gemise und Obst, das zu klein, zu dick
oder zu krumm ist, und aus weiteren Lebensmitteln,
die den Kriterien fiir den Verkauf nicht mehr genigt
haben. An einer langen, festlichen Bankett-Tafel
sind interessierte Passantinnen und Passanten ein-
geladen, Platz zu nehmen und ein delikates MenU
aus geretteten Lebensmitteln zu geniessen. Gast-

robetriebe kdnnen das Projekt mitunterstitzen.

Nachhaltige
Erndhrung

13 isoarz ™

& 4

Ern&hrungs-

forum Zirich

Verschiedene

In den themenbezogenen Arbeitskreisen lGber die

Foérderung eines nachhaltigen Erndhrungssystems
tauschen sich Mitglieder Uber ihre Erfahrungen und
aktuelle Herausforderungen aus und neue Projekte

werden angestossen.

Nachhaltige
Gastronomie
(Fokus bio,
lokal, vegan)

13 oan™

<D

Stadt Zirich

Beratungsange-
bote flir Gastro-

betriebe

Um eine nachhaltige Gastronomie zu férdern, be-
teiligt sich die Stadt Zirich finanziell an Beratungs-
und Entwicklungsangeboten flir Gastrobetriebe.
Angebot verschiedener Kurse zu unterschiedli-

chen Themen der nachhaltigen Gastronomie

Nachhaltige
Gastronomie
(Fokus

Gastro Zirich

Charta flir die
Zukunft

Als schweizweit erster Gastroverband und als

erste Schweizer Stadt wurde am 20. Mérz 2023
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https://www.savefood.ch/de/gastronomie.html
https://www.savefood.ch/de/gastronomie.html
https://toogoodtogo.ch/de-ch/business
https://toogoodtogo.ch/de-ch/business
https://www.recircle.ch/
https://foodsave-bankette.ch/de/foodsave-bankett-zuerich/
https://foodsave-bankette.ch/de/foodsave-bankett-zuerich/
https://www.ernaehrungsforum-zueri.ch/
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastrono-mie/beratungsangebote.html
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastrono-mie/beratungsangebote.html
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastrono-mie/beratungsangebote.html
https://www.gszh.ch/projekte/nachhaltigkeit/charta/
https://www.gszh.ch/projekte/nachhaltigkeit/charta/
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pf.lanzenbaSI.ert, gemeinsam mit der Initiative healthy3 eine Charta
klimafreundlich)
flr ein klimafreundliches, gesundheitsforderndes
13 asean ™ und genussvolles Angebot in der Gastronomie lan-
@ ciert. Bereits 60 Restaurants haben die Charta un-
terzeichnet (Stand: Marz 2023). Betriebe erklaren
sich zum Beispiel dazu, das vegetarische und ve-
gane Angebot auszubauen.
Nachhaltige Gastro Suisse LandGastWirt Ziel des Projekts ist es, Gastronomen und Land-
Gastronomie Hbtellerie wirte zusammenzufiihren, um den Austausch regi-
(Fokus lokale
Produkte) Suisse onaler und saisonale Produkte zu férdern.
Schweizer
MENSCHENWORDIGE
WA Bauernver-
WACHSTUM
band
Klima Stadt Zirich CO2-Quick- Lassen Sie Ihre Menikarte checken. Im Anschluss
prpre— Check erhalten Sie eine Einschatzung der Klimaauswir-
KUMASCHUTZ
@ kung Ihres Angebotes sowie spezifische Verbesse-
rungstipps.
Klima/ Stadt Zlrich Klimaalacarte | Teilnehmende Gastronomiebetriebe bietenim
\Floodwaste / Kampagnenzeitraum taglich mindestens ein «Klima
egan
ala carte»-Gericht an. Der Fokus liegt dabei auf
13 hsear pflanzenbasierten Produkten und der Vermeidung
@ von Food-Waste. Die Aktion «Klima a la carte» fin-
det dieses Jahr vom 28. August bis 30. September
statt. Anmelden kann man sich bereits jetzt.
Energie Stadt Zirich Okokompass Das kostenlose Beratungsangebot Oko-Kompass
prp—— unterstitzt Betriebe dabei Energie und Ressour-
KUMASCHUTZ
@ cen effizienter zu nutzen und so die Betriebskosten
tief zu halten, In 1,5h werden durch eine unabhan-
gige Fachperson firmenspezifische und pragmati-
sche Effizienz- und Einsparungsmassnahmen iden-
tifiziert.
Barrierefreiheit | Forderverein OK:GO Partner:innen der OK:GO-Initiative kénnen ihre Zu-
Barrierefreie génglichkeitsdaten von touristischen Angebotenin
3 Woioor 10 Mo
;. o < Schweiz der App «ginto» Menschen mit speziellen Bedrf-
—M/ =
N nissen zur Verfligung stellen. Fir zuktnftige Veran-
staltungen, wie die Paracycling-WM 2024, soll
maoglichst ganz Zirich darin abgebildet werden.
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https://www.landgastwirt.ch/de/
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastronomie/teilnahme.html
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastronomie/teilnahme.html
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/umwelt_energie/ernaehrung/nachhaltige-gastrono-mie/beratungsangebote.html
https://www.stadt-zu-erich.ch/gud/de/index/beratung_bewilligung/klimabuero/kmu/oekokompass.html
https://www.ok-go.org/mitmachen
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daten

Digitale Zu-
ganglichkeits-

Menschen mit Behinderungen haben zu vielen 6f-
fentlichen Gebauden in der Schweiz auch heute
noch keinen ungehinderten Zutritt. Dank den digi-
talen Zuganglichkeitsdaten von Pro Infirmis erhal-
ten Betroffene zuverlassige und transparente In-
formationen Uber die Barrierefreiheit 6ffentlicher
Gebaude

Allgemein

Gastrofutura ERFA

PARTNER-

ZURERREICHUNG:
DERZIELE

An den Erfahrungsgruppentreffen von GastroFu-
tura tauschen sich Gastronom:innen zu unter-
schiedlichen Themen der Nachhaltigkeitstransfor-
mation aus - von der suffizienten MenUlplanung
Uber den Umgang mit foodwaste bis hin zu sozialen
Arbeitsbedingungen. Gastronom:innen lernen von-
einander und entwickeln vorhandene Lésungsan-

satze gemeinsam weiter.

Gastrofutura

Open Kitchen

GastroFutura férdert den Austausch in der Gastr-
obranche durch die GastroFutura Open Kitchens.
Hier 6ffnen Gastrobetriebe ihre Tlren und ermaégli-
chen anderen Gastronom:innen einen Blick hinter
die Kulissen. Entdecke innovative und nachhaltige

Ansatze anderer Gastronom:innen
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https://www.proinfirmis.ch/ueber-uns/dienstleistungen/digitale-zugaenglichkeitsdaten.html
https://www.proinfirmis.ch/ueber-uns/dienstleistungen/digitale-zugaenglichkeitsdaten.html
https://www.proinfirmis.ch/ueber-uns/dienstleistungen/digitale-zugaenglichkeitsdaten.html
https://www.gastrofutura.ch/erfa
https://www.gastrofutura.ch/open-kitchen

